PROGRAMA DE DOCTORADO CIENCIA DE LOS ALIMENTOS
EQUIPOS DE INVESTIGACION

Lineas de investigacion.

01. Deteccién y control de microorganismos alterantes y patégenos en alimentos.
02. Seleccidén y evaluacion de cultivos iniciadores o protectores para alimentos.
03. Biodegradacion de contaminantes.

04. Evaluacién y control de contaminantes en alimentos.

05. Resistencia a antimicrobianos.

06.Trazabilidad y control de las adulteraciones en alimentos.

07. Desarrollo y calidad de bebidas fermentadas.

08. Conservacion de alimentos de IV gama.

09. Desarrollo de nuevos alimentos.

10. Procesos enoloégicos, calidad de mostos y vinos.

11. Valoracion nutricional y estudio de consumo de alimentos de poblaciones.
12. Evaluacion de la calidad de la carne y derivados carnicos.

13. Calidad de carne de porcino en base a la alimentacion recibida por el cerdo.
14. Obtencién de productos animales de calidad mediante la optimizacion de los
modelos productivos.

15. Prolongacién de vida uatil de carne y productos carnicos.

16. Oxidacién de proteinas en carne y productos carnicos.

17. Aplicacién de antioxidantes y otros compuestos funcionales en alimentos.
18. Impacto de la dieta sobre estrés oxidativo y patologias asociadas.

19. Desarrollo de alimentos con propiedades saludables.

20. Estudio de los analogos carnicos y lacteos.

21. Microencapsulacion de compuestos bioactivos.

22. Estudio y mejora de procesos culinarios.

23. Técnicas no destructivas de analisis de alimentos.

24. Evaluacion sensorial de alimentos.

25. Andlisis de la autenticidad de alimentos mediante técnicas dmicas.

26. Aprovechamiento y revalorizacion de subproductos y coproductos de la
industria alimentaria.

27. Procesado de frutas y hortalizas.

28. Calidad y tecnologia postcosecha de alimentos vegetales.

29. Andlisis de las preferencias de los consumidores hacia los alimentos. Marketing
Agroalimentario.

30. Analisis técnico-econdmico de sistemas agropecuarios.

31. Aceituna de mesa y productos derivados.

32. Caracterizacion de la calidad de los cultivares oleicolas y del aceite de oliva.
33. Evaluacion agrondmica y de calidad de material vegetal.

34. Caracterizaciéon morfoldégica y molecular de especies vegetales.

35. Control de malas hierbas en cultivos.

36. Reposo y desarrollo de flor en frutales de clima templado.

37. Biologia reproductiva y micropropagacion de especies frutales.

38. Saneamiento in vitro de especies frutales.

39. Fisiologia vegetal.

40. Ecofisiologia de cultivos.

41. Optimizacion del uso del agua y fertilizantes en cultivos de regadio.

42. Influencia de las préacticas agrondmicas sobre la calidad de las cosechas.
43. Tecnologia aplicada a la optimizaciéon de las practicas culturales.

44. Determinacion de biomoléculas indicadoras de estrés en los cultivos agrarios.
Efecto de las practicas agrondmicas.

45. Aplicacion de fitorreguladores para la multiplicacion de especies vegetales.
46. Sensorizacion, digitalizacion y agricultura de precision.

47. Estrategias de adaptacion y mitigaciéon frente al cambio climatico en el sector
agropecuario.



48. Seleccion clonal y sanitaria de cultivos lefiosos (Vid).
49. Cuantificacion de la huella hidrica de productos agrarios.
50. Cuantificacion de la huella de carbono de productos agrarios.

Descripcion detallada de los equipos de investigacion.

Equipo de Seguridad y Biotecnologia de los Alimentos.
Andrade Gracia, Maria Jesus
Aranda Medina, Emilio

Arévalo Caballero, Maria José
Benito Bernaldez, Maria José
Blasco Pla, Rafael

Casquete Palencia, Rocio
Coérdoba Ramos, Juan José
Coérdoba Ramos, Maria de Guia
Delgado Peron, Josué

Guijo Sanchez, Maria Isabel
Hernandez Ledn, Alejandro
Igefio Gonzéalez, Maria Isabel
Martin Gonzalez, Alberto
Merchan Sorio, Faustino
Nufez Brefia, Félix

Oropesa Jiménez, Ana Lourdes
Pérez LOpez, Marcos

Pérez Nevado, Francisco
Peromingo Arévalo, Ana Belén
Rodriguez Jiménez, Alicia
Rodriguez Jovita, Mar
Ruiz-Moyano Seco de Herrera, Santiago

Soler Rodriguez, Francisco
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Jesus Extremadura Universidad
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Maria José Extremadura Universidad
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Maria José Extremadura Universidad




Blasco Pla, Rafael Universidad de Catedratico 2014-2019
Extremadura de
Universidad
Casquete Palencia, Universidad de Contratada No aplicable
Rocio Extremadura Doctor
Cordoba Ramos, Juan | Universidad de Catedratico 2012-2018
José Extremadura de
Universidad
Cordoba Ramos, Universidad de Catedratica 2015-2020
Maria de Guia Extremadura de
Universidad
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Isabel Extremadura Doctor
Hernandez Leon, Universidad de Titular de 2015-2020
Alejandro Extremadura Universidad
Igefio Gonzalez, Maria | Universidad de Titular de 2012-2017
Isabel Extremadura Universidad
Martin Gonzalez, Universidad de Catedratico 2016-2021
Alberto Extremadura de
Universidad
Merchan Sorio, Universidad de Titular de 2010-2015
Faustino Extremadura Universidad
Nufiez Brefa, Félix Universidad de Catedratico 2015-2020
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Universidad
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Lourdes Extremadura Universidad
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Ana Belén Extremadura Doctor
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Universidad




CONTRIBUCIONES DE LOS PARTICIPANTES SIN TRAMOS DE

INVESTIGACION RECONOCIDOS

Casquete Palencia, Rocio. Profesora Contratada Doctor.

1.

R. Casquete; R. Veldazquez; A. Hernandez; M.G. Cordoba; E. Aranda; T.
Bartolomé; A. Martin. Evaluation of the quality and shelf-life of cayenne
(Capsicum spp.). LWT-Food Science and Technology 145, 111338. 2021.
Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
29/143. Q1.

M.A. Rivas; R. Casquete; M.G. Cordoba; M.J. Benito; A. Hernandez; S.
Ruiz-Moyano; A. Martin. Functional properties of extracts and residual
dietary fibre from pomegranate (Punica granatum L.) peel obtained with
different supercritical fluid conditions. LWT-Food Science and Technology
145, 111305. 2021. Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR (Food
Science and Technology): 29/143. Q1.

3. Santiago Ruiz-Moyano; A. Hernandez; A.I. Galvan;, M.G.
Cdérdoba; R. Casquete; M.J. Serradilla; A. Martin. Selection and application
of antifungal VOCs-producing yeasts as biocontrol agents of grey mould in
fruits. Food Microbiology 92, 103556. 2020. Indice de impacto: 5,516.
Posiciéon en JCR (Food Science and Technology): 21/143. Q1.

4. G. Ripoll; M.]J. Alcalde; M.G. Cérdoba,; R. Casquete; A. Argiello;

S. Ruiz-Moyano,; B. Panea. Influence of the use of milk replacers and ph
on the texture profiles of raw and cooked meat of suckling kids. Foods 8,
589. 2019. Indice de impacto: 4,092. Posicion en JCR (Food Science and
Technology): 27/139. Q1.
R. Casquete; M.J. Benito; M.G. Cordoba; S. Ruiz-Moyano; A.I. Galvan; A.
Martin. Physicochemical factors affecting the growth and mycotoxin
production of Penicillium strains in a synthetic cheese medium. LWT-Food
Science and Technology 89, 179-185. 2018. Indice de impacto: 3,714.
Posicion en JCR (Food Science and Technology): 23/135. Q1.

Guijo Sénchez, Maria Isabel. Profesor Contratado Doctor.

1.

M.I. Igefio, R. Sanchez-Clemente, A.G. Poblacion; M.I. Guijo; F. Merchan;
R. Blasco. Biodegradation of 5-(Hydroxymethyl)-furfural and furan
derivates. Proceedings 2, 1283. 2018. No recogida en JCR.

R. Sanchez-Clemente; M.I. Igefio, A.G. Poblacién; M.I. Guijo; F. Merchan;
R. Blasco. Study oh pH changes in media during bacterial growth of several
environmental strains. Proceedings 2, 1297. 2018.

No recogida en JCR.M.I. Igefio; D. Macias; M.I. Guijo; R. Sanchez-

Clemente; A.G. Poblacion; F. Merchan; R. Blasco. Bacterial consortiums able
to use metal-cyanide complexes as a nitrogen source. Proceedings 2, 1284.
2018. No recogida en JCR.



Peromingo Arévalo, Ana Belén. Profesora Contratada Doctor.

1. B. Peromingo;, D. Caballero; A. Rodriguez; A. Caro;, M. Rodriguez.
Application of data mining techniques to predict the production of aflatoxin
B1 in dry-cured ham. Food Control 108, 106884. 2020. Indice de impacto:
5,548. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 19/143. Q1.

2. J. Delgado; B. Peromingo; A. Rodriguez; M. Rodriguez.
Biocontrol of Penicillium griseofulvum to reduce cyclopiazonic acid
contamination in dry-fermented sausages. International Journal of Food
Microbiology 293, pp. 1-6. 2019. Indice de impacto: 4,187. Posicién en JCR
(Food Science and Technology): 23/139. Q1.

3. B. Peromingo; M.J. Andrade; J. Delgado; L. Sanchez-Montero; F. Nufez.
Biocontrol of aflatoxigenic Aspergillus parasiticus by native yeasts in dry-
cured meat products. Food Microbiology 82, 269-276. 2019. Indice de
impacto: 4,155. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 25/139.
Q1.

4. B. Peromingo; M. Sulyok; M. Lemmens; A. Rodriguez; M. Rodriguez.
Diffusion of mycotoxins and secondary metabolites in dry-cured meat
products. Food Control 101, 144-150. 2019. Indice de impacto: 4,258.
Posicién en JCR (Food Science and Technology): 19/139. Q1.

5. B. Peromingo; F. Nufez; A. Rodriguez; A. Alia; M.J. Andrade. Potential of
yeasts isolated from dry-cured ham to control ochratoxin A production in
meat models. International Journal of Food Microbiology 268, 73-80. 2018.
Indice de impacto: 4,006. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
16/135. Q1.

RELACION DE PROYECTOS COMPETITIVOS VIVOS ASOCIADOS AL
EQUIPO DE INVESTIGACION 1. SEGURIDAD Y BIOTECNOLOGIA DE
LOS ALIMENTOS.

Titulo: Biocontrol de ocratoxina A en jamdn curado. Evaluacion mediante
metaboldmica y modelos predictivos

Entidad Financiadora: Agencia Estatal de Investigacion. Ministerio de Ciencia
e Innovacion.

Financiacion: 181 500 €

Referencia: PID2019-104260GB-100

Fecha de inicio-fin: 01/06/2020 - 31/05/2024
Tipo de convocatoria: Nacional

Instituciones participantes: Universidad de Extremadura



Investigadoras principales: Maria del Mar Rodriguez Jovita; Maria Jesus
Andrade Gracia

Investigadores participantes (numero): 7

Titulo del proyecto o contrato: Evaluacion de la influencia de estrategias
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como en seco
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Instituciones participantes: Universidad de Extremadura
Investigadora principal: Alicia Rodriguez Jiménez

Investigadores participantes (numero): 9
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Tipo de convocatoria: Regional

Instituciones participantes: Universidad de Extremadura
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Titulo: Revalorizacion de subproductos vegetales como fuente de
polisacaridos bioactivos para su aplicacion en alimentos funcionales



Entidad/es financiadora/s: Junta de Extremadura. Consejeria de Sanidad y
Consumo.
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Referencia: TA18007
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Investigadora principal: Rocio Casquete Palencia
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Calvo Magro, Patricia. Investigadora (CICYTEX).
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. J. Matias; M.J. Rodriguez; S. Granado-Rodriguez; V. Cruz; P. Calvo; M.

Reguera. Changes in quinoa seed fatty acid profile under heat stress field
conditions. Frontiers in Nutrition 9, 820010. 2022. Indice de impacto:
6.576. Posicion en JCR (Nutrition & Dietetics): 12/88. Q1.

I. Palacios; M.J. Rodriguez; F.M. Sanchez; P. Calvo. Optimization of the
osmotic dehydration process of plums (Prunus Salicina L.) in solutions
enriched with inulin, using response surface methodology. LWT-Food
Science and Technology 157, 113092. 2022. Indice de impacto: 4,952.
Posiciéon en JCR (Food Science and Technology): 29/143. Q1.

S. Granado-Rodriguez; S. Vilarifo-Rodriguez; I. Maestro-Gaitan; J. Matias;
M.J. Rodriguez; P. Calvo; V. Cruz; L. Bolafios; M. Reguera. Genotype-
dependent variation of nutritional quality-related traits in quinoa seeds.



Plants, 10, 2128. 2021. Indice de impacto: 3,935. Posicion en JCR (Plants
Sciences): 47/235. Q1.

4. J. Matias; M.J. Rodriguez; V. Cruz; P. Calvo; M. Reguera. Heat stress
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grown under Mediterranean field conditions. Journal of Agronomy and Crop
Science 207, 481-491. 2021. Indice de impacto: 3,743. Posicion en JCR
(Agronomy): 15/91. Q1.

5. M.J. Rodriguez; J. Matias; V. Cruz; P. Calvo. Nutritional characterization of
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Acta Part B: Atomic Spectroscopy 148, 44-50. 2018. Indice de impacto:
3,101. Posicién en JCR (Spectroscopy): 7/41. Q1.

2. M. Freire, S. Cofrades, J. Pérez-Jiménez, J. Gomez-Estaca, F. Jiménez-
Colmenero, R. Bou. Emulsion gels containing n-3 fatty acids and condensed
tannins as functional fat replacers for meat products: physicochemical
properties and stability. Food Research International 113, 465-473. 2018.
Indice de impacto: 3,579. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
27/135. Q1.

3. M. Freire, R. Bou, S. Cofrades, F. Jiménez-Colmenero. Technological
characteristics of cold-set gelled double emulsion enriched with n-3 fatty
acids: Effect of hydroxytyrosol addition and chilling storage. Food Research
International 100, 298-305. 2017. Indice de impacto: 3,520. Posicion en
JCR (Food Science and Technology): 14/133. Q1.

4. M. Freire, S. Cofrades, V. Serrano-Casas, T. Pintado, M.J. Jiménez, F.
Jiménez-Colmenero. Gelled double emulsions as delivery systems for
hydroxytyrosol and n-3 fatty acids in healthy pork patties. Journal of Food
Science and Technology 54, 3959-3968. 2017. Indice de impacto: 1,797.
Posiciéon en JCR (Food Science and Technology): 66/133. Q2.

5. L. Flaiz, M. Freire, S. Cofrades, R. Mateos L, J. Weis, F. Jimenez-Colmenero,
R. Bou016J M. Freire, S. Cofrades, V. Serrano-Casas, T. Pintado, M.J.
Jiménez, F. Jiménez-Colmenero. Comparison of simple, double and gelled
double emulsions as hydroxytyrosol and n-3 fatty acid delivery systems.
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JCR (Food Science and Technology): 6/130. Q1.
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Indice de impacto: 3,576. Posicion en JCR (Instruments &
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and Technology): 29/143. Q1.
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Food Research International 137, 109342. 2020. Indice de impacto: 6,475.
Posicién en JCR (Food Science and Technology): 9/143. Q1.

4. T. Perez-Palacios; D. Caballero; A. Gonzalez-Mohino; J. Mir-Bel; T.
Antequera. Near Infrared Reflectance spectroscopy to analyse texture
related characteristics of sous vide pork loin. Journal of Food Engineering,
263, 417-423. 2019. Indice de impacto: 4,499. Posicién en JCR (Food
Science and Technology): 16/139. Q1.

5. A. Gonzalez-Mohino; A. Jiménez; J.M. Paniagua; T. Perez-Palacios; M.
Rufo. New contributions of ultrasound inspection to the characterization of
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Journal of the Science of Food and Agriculture 102, 2232-2241. 2021.
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Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
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Q1.
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various commercial categories and the effects of the type of packaging and
refrigeration time. LWT-Food science and Technology 141, 110876. 2021.
Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
29/143. Q1.

5. A. Ortiz; C. Diaz; D. Tejerina; E. Crespo; M. Escribano;, P. Gaspar.
Consumption of fresh Iberian pork: Two-stage cluster for the identification
of segments of consumers according to their habits and lifestyles. Meat
Science 173, 108373. 2021. Indice de impacto: 5,209. Posiciéon en JCR
(Food Science and Technology): 26/143. Q1.

Pérez Palacios, Trinidad. Profesora Contratada Doctor.

1. T. Antequera; D. Caballero; S. Grassi; B. Utharo; T. Pérez-Palacios.
Evaluation of fresh meat quality by Hyperspectral Imaging (HSI), Nuclear
Magnetic Resonance (NMR) and Magnetic Resonance Imaging (MRI): A



review. Meat Science 172, 108340. 2021. Indice de impacto: 5,2009.
Posicion en JCR (Food Science and Technology): 26/143. Q1.

2. L. Carvalho; T. Pérez-Palacios; D. Caballero; T. Antequera; M. Suely; M.
Estévez. Computer vision techniques on magnetic resonance images for
the non-destructive classification and quality prediction of chicken breasts
affected by the white-striping myopathy. Journal of Food Engineering 306,
110633. 2021. Indice de impacto: 5,354. Posicién en JCR (Food Science
and Technology): 23/143. Q1.

3. J.C. Solomando; T. Antequera; T. Pérez-Palacios. Evaluating the use of fish
oil microcapsules as omega-3 vehicle in cooked and dry-cured sausages as
affected by their processing, storage and cooking. Meat Science 162,
108031. 2020. Indice de impacto: 5,209. Posicién en JCR (Food Science
and Technology): 26/143. Q1.

4. J.C. Solomando,; T. Antequera; T. Pérez-Palacios. Lipid digestion and
oxidative stability in w-3-enriched meat model systems: Effect of fish oil
microcapsules and processing or culinary cooking. Food Chemistry 328,
127125, 2020. Indice de impacto: 7,514. Posicién en JCR (Food Science
and Technology): 7/143. Q1.

5. J.C. Solomando; T. Antequera; T. Pérez-Palacios. Lipid digestion products
in meat derivatives enriched with fish oil microcapsules. Journal of
Functional Foods 68, 103916. 2020. Indice de impacto: 4,451. Posicion en
JCR (Food Science and Technology): 35/143. Q1.

Ramirez Bernabé, Maria del Rosario. Investigadora (CICYTEX).

1. S. Martillanes; J. Rocha-Pimienta, R. Ramirez; J].J. Garcia-Parra; J.
Delgado-Adamez. Effect of an active packaging with rice bran extract and
high-pressure processing on the preservation of sliced dry-cured ham from
Iberian pigs. LWT 151, 112128. 2021. Indice de impacto): 4,952. Posicidn
en JCR (Food Science and Technology): 29/143. Q1.

2. S. Garcia-Torres; R. Contador; A. Ortiz; R. Ramirez; M.M. Lépez-Parra; D.
Tejerina. Physico-chemical and sensory characterization of sliced Iberian
Chorizo from raw material of three commercial categories and stability
during refrigerated storage packaged under vacuum and modified
atmospheres. Food Chemistry 354, 129490. 2021. Indice de impacto:
7,514. Posicién en JCR (Food Science and Technology): 7/143. Q1.

3. R. Ramirez; M. Garrido; J. Rocha-Pimienta; J. Garcia-Parra; J. Delgado-
Adamez. Immunological components and antioxidant activity in human
milk processed by different high pressure-thermal treatments at low initial
temperature and flash holding times. Food Chemistry 343, 128546. 2021.
Indice de impacto: 7,514. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
7/143. Q1.

4. J. Garcia-Parra; F. Gonzalez-Cebrino; R. Ramirez. Volatile compounds of a
pumpkin (Cucurbita moschata) purée processed by high pressure thermal
processing. Journal of the Science of Food and Agriculture 100, 4449-



4456. 2020. Indice de impacto: 3,639. Posicién en JCR (Agriculture,
Multidisciplinary): 8/57. Q1.

5. F.J. Delgado; A. Carrapiso; R. Contador; R. Ramirez. Volatile compounds
and sensory changes after high pressure processing of mature “"Torta del
Casar” (raw ewe's milk cheese) during refrigerated storage. Innovative
Food Science and Emerging Technologies 52, 34-41. 2019. Indice de
impacto: 4,477. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 17/139.

Q1.

Rodriguez Gémez, Maria José. Facultativa Agroalimentaria (CICYTEX).

1. J. Matias; M.J. Rodriguez; S. Granado-Rodriguez; V. Cruz; P. Calvo; M.
Reguera. Changes in quinoa seed fatty acid profile under heat stress field
conditions. Frontiers in Nutrition 9, 820010. 2022. Indice de impacto:
6.576. Posicion en JCR (Nutrition & Dietetics): 12/88. Q1.

2. I. Palacios; M.J. Rodriguez; F.M. Sanchez; P. Calvo. Optimization of the
osmotic dehydration process of plums (Prunus Salicina L.) in solutions
enriched with inulin, using response surface methodology. LWT-Food
Science and Technology 157, 113092. 2022. Indice de impacto: 4,952.
Posiciéon en JCR (Food Science and Technology): 29/143. Q1.

3. S. Granado-Rodriguez; S. Vilarino-Rodriguez; I. Maestro-Gaitan; J. Matias;
M.J. Rodriguez; P. Calvo; V. Cruz; L. Bolafios; M. Reguera. Genotype-
dependent variation of nutritional quality-related traits in quinoa seeds.
Plants, 10, 2128. 2021. Indice de impacto: 3,935. Posicién en JCR (Plants
Sciences): 47/235. Q1.

4. J. Matias; M.J. Rodriguez; V. Cruz; P. Calvo; M. Reguera. Heat stress
lowers yields, alters nutrient uptake and changes seed quality in quinoa
grown under Mediterranean field conditions. Journal of Agronomy and Crop
Science 207, 481-491. 2021. Indice de impacto: 3,743. Posicién en JCR
(Agronomy): 15/91. Q1.

5. M.J. Rodriguez; J. Matias; V. Cruz; P. Calvo. Nutritional characterization of
six quinoa (Chenopodium quinoa Willd) varieties cultivated in Southern
Europe. Journal of Food Composition and Analysis 99, 103876. 2021.
Indice de impacto: 4,556. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
30/143. Q1.

Souza Olegario, Lary. Contrato Beatriz Galindo.

1. A. Jiménez, M. Rufo, J. Paniagua, A. Gonzalez-Mohino, L. Souza-Olegario.
New findings of edible oil characterization by ultrasonic parameters. Food
Chemistry 374, 131721. 2022. Indice de impacto: 9,231. Posicién en JCR
(Food Science & Technology): 8/143. Q1.

2. L. Souza-Olegario; A. Gonzalez-Mohino; M. Estévez;, M.S. Madruga,; S.
Ventanas. Impact of absence of lactose on the dynamic sensory profile of
yogurt: A multiple-intake TDS approach. LWT-Food Science and



Technology 162, 113430. 2022. Indice de impacto: 6,056. Posicién en JCR
(Food Science and Technology): 29/143. Q1.

3. A. Gonzéalez-Mohino; A. Jiménez; M. Rufo; J.M. Paniagua, L. Souza-
Olegario; S. Ventanas. Correlation analysis between acoustic and sensory
technique data for cooked pork loin samples. LWT-Food Science and
Technology 141, 110882. 2021. Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR
(Food Science and Technology): 29/143. Q1.

4. L. Souza-Olegario; A. Gonzalez-Mohino; M. Estévez;, M.S. Madruga,; S.
Ventanas. Impact of ‘free-from’ and ‘healthy choice’ labeled versions of
chocolate and coffee on temporal profile (multiple-intake TDS) and liking.
Food Research International 137, 109342. 2020. Indice de impacto: 6,475.
Posicién en JCR (Food Science and Technology): 9/143. Q1.

5. L. Souza-Olegario; M. Estévez; A. Gonzalez-Mohino, M.S. Madruga; S.
Ventanas. Cross-cultural emotional response to food stimuli: influence of
consumption context. Food Research International 142, 110194. 2021.
Indice de impacto: 7,425. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
13/143. Q1.

Tejerina Barrado, David. Investigador (CICYTEX).

1. P. Gaspar, C. Diaz-Caro, I. Del Puerto, A. Ortiz, M. Escribano, D. Tejerina.
What effect does the presence of sustainability and traceability
certifications have on consumers of traditional meat products? The case of
Iberian cured products in Spain. Meat Science 187, 108752. 2022. Indice
de impacto: 7,077. Posicion en JCR (Veterinary Sciences): 16/144. Q1.

2. A. Ortiz; D. Tejerina; S. Garcia; P. Gaspar; E. Gonzalez. Performance and
carcass quality traits of Iberian x Duroc crossbred pig subject to gender
and age at the beginning of the free-range finishing phase. Animal 15,
100324. 2021. Indice de impacto: 3,240. Posicion en JCR (Veterinary
Sciences): 15/146. Q1.

3. S. Garcia; M. Cabeza de Vaca, D. Tejerina; M.P. Romero; A. Ortiz; D.
Franco; M.A. Sentandreu; M. Olivan. Assessment of stress by serum
biomarkers in calves and their relationship to ultimate pH as an indicator
of meat quality. Animals 11, 2291. 2021. Indice de impacto: 2,752.
Posicion en JCR (Veterinary Sciences): 18/146. Q1.

4. A. Ortiz; E. Gonzalez; S. Garcia; P. Gaspar; D. Tejerina. Do animal
slaughter age and pre-cure freezing have a significant impact on the quality
of Iberian dry-cured pork loin? Meat Science 179, 108531. 2021. Indice de
impacto: 5,209. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 26/143.
Q1.

5. D. Tejerina, L. Ledn, M. Sanchez, S. Garcia, A. Ortiz. Quality traits of
montanera Iberian dry-cured lomito as affected by pre-cure freezing
practice. Foods 10, 1511. 2021. Indice de impacto: 5,561. Posicién en JCR
(Food Science and Technology): 35/144. Q1.



Veldzquez Otero, Rocio. Profesora Contratada Doctor.

1. R. Casquete; R. Velazquez; A. Hernandez;, M.G. Cordoba,; E. Aranda; T.
Bartolomé; A. Martin. Evaluation of the quality and shelf-life of cayenne
(Capsicum spp.). LWT-Food Science and Technology 145, 111338. 2021.
Indice de impacto: 4,952. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
29/143. Q1.

2. J.M. Coleto; A. Martin; A. Horrillo; F.J. Mesias; R. Velazquez. An
approach to the consumption of smoked paprika in Spain and its impact on
the intake of polycyclic aromatic hydrocarbons. Foods 10, 973. 2021.
Indice de impacto: 4,350. Posicién en JCR (Food Science and Technology):
37/143. Q2.

3. A. Rivera; D. Reynolds; A. Martin; R. Veldzquez; M.J.
Poblaciones. Combined foliar zinc and nitrogen application in broccoli
(Brassica oleracea var. Italica 1.): effects on growth, nutrient
bioaccumulation, and bioactive compounds. Agronomy 11, 548. 2021.
Indice de impacto: 3,417. Posicién en JCR (Agronomy): 16/91. Q1.

4. R. Veldzquez; R. Casquete; A. Hernandez; A. Martin; M.G. Cérdoba; J.M.
Coleto; T.J. Bartolomé. Effect of plant density and harvesting type on yield
and quality of fresh and dried peppers and paprika. Journal of the Science
of Food and Agriculture 99, 400-408. 2019. Indice de impacto: 2,614.
Posicion en JCR (Agriculture, Multidisciplinary): 8/58. Q1.

5. A. Martin; A. Hernandez; E. Aranda; R. Casquete; R. Velazquez; T.J.
Bartolomé; M.G. Cordoba. Impact of volatile composition on the sensorial
attributes of dried paprikas. Food Research International 100, 691-697.
2017. Indice de impacto: 3,579. Posicién en JCR (Food Science and
Technology): 27/135. Q1.

RELACION DE PROYECTOS COMPETITIVOS VIVOS ASOCIADOS AL
EQUIPO DE INVESTIGACION 2. SEGURIDAD Y BIOTECNOLOGIA DE
LOS ALIMENTOS.

Titulo: Innovative Tools for Assessment and Authentication of chicken meat,
beef and dairy products ~ QualiTies

Entidad Financiadora: Comision Europea.

Financiacion: 260 952,50 € (Subproyecto Universidad de Extremadura).
Referencia: 10.3030/101000250
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Tipo de convocatoria: Europeo

Instituciones participantes: Universidad de Extremadura y otras 23
universidades y centros de investigacion de 11 paises europeos.



Investigador principal: Mario Estévez Garcia (Subproyecto Universidad de
Extremadura)

Investigadores participantes (numero): 3 (Subproyecto Universidad de
Extremadura).

Titulo: Aprovechamiento integral de subproductos y coproductos de la
industria agroalimentaria local para la conservacion de productos carnicos
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e Innovacion.
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los productos carnicos
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Referencia: IB20073
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Instituciones participantes: Universidad de Extremadura

Investigador principal: Rosario Ramirez, Bernabé

Titulo: La carne frente a los analogos carnicos en relacion a eventos post-
prandiales: valor nutricional, efecto saciante, impacto sobre la salud y
evocacion de emociones
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Ayuso Yuste, Concepcién
Bernalte Garcia, Maria Josefa
Blanco Cipollone, Fernando
Campillo Torres, Carlos
Escribano Sanchez, Miguel
Garcia Torres, Susana
Gaspar Garcia, Paula

Guerra Velo, Engracia

Lépez Corrales, Margarita
Mesias Diaz, Francisco Javier
Mofino Espino, Maria José
Moreno Cardona, Daniel
Nieto Serrano, Elena

Osuna Ruiz, Maria Dolores
Prieto Losada, Maria Henar
Salguero Hernandez, Julio
Serradilla Sanchez, Manuel
Uriarte Hernandez, David
Valdés Sanchez, Esperanza
Velardo Micharet, Belén
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Académica concesion del
ultimo tramo
de
investigacion
Alarcén Sanchez, Centro de Investigadora | No aplicable
Maria Victoria Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Ayuso Yuste, Universidad de Titular de 2017-2022
Concepcion Extremadura Universidad
Bernalte Garcia, Universidad de Titular de 2017-2022
Maria Josefa Extremadura Universidad
Blanco Cipollone, Centro de Investigador | No aplicable
Fernando Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Campillo Torres, Centro de Investigador | No aplicable
Carlos Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Escribano Sanchez, | Universidad de Titular de 2015-2020
Miguel Extremadura Universidad
Garcia Torres, Centro de Investigadora | No aplicable
Susana Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Gaspar Garcia, Universidad de Titular de 2016-2021
Paula Extremadura Universidad
Guerra Velo, Centro de Investigadora | No aplicable
Engracia Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Lépez Corrales, Centro de Investigadora | No aplicable
Margarita Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)
Mesias Diaz, Universidad de Catedratico 2015-2020
Francisco Javier Extremadura de

Universidad
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Maria José

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigadora
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Moreno Cardona,
Daniel

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigador
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Elena

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigadora
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Osuna Ruiz, Maria
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Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigadora

No aplicable

Prieto Losada,
Maria Henar

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigadora

No aplicable
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Universidad de
Extremadura

Titular de
Universidad

2014-2019

Serradilla Sanchez,
Manuel

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigador

No aplicable

Uriarte Hernandez,
David

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigador

No aplicable

Valdés Sanchez,
Esperanza

Centro de
Investigaciones
Cientificas y
Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

Investigadora

No aplicable

Velardo Micharet,
Belén

Centro de
Investigaciones
Cientificas y

Investigadora

No aplicable




Tecnoldgicas de
Extremadura
(CICYTEX)

En ficheros adjuntos se remite la autorizacion del Centro de Investigaciones
Cientificas y Tecnoldgicas de Extremadura (CICYTEX) para la participacion
de sus investigadores en el Programa de Doctorado en Ciencia de los
Alimentos.

CONTRIBUCIONES DE LOS PARTICIPANTES SIN TRAMOS DE
INVESTIGACION RECONOCIDOS

Alarcén Sanchez, Maria Victoria. Investigadora (CICYTEX).

1. I Friero; M.V. Alarcén; L. Gordillo; J. Salguero. Abscisic acid is involved in
several processes associated with root system architecture in maize. Acta
Physiologiae Plantarum 44, 1-12. 2022. Indice de impacto: 2,354. Posicién
en JCR (Plant Sciences): 102/235. Q2.

2. G. Marqués; M.V. Alarcén; J. Salguero. Cytokinin inhibits lateral root
development at the earliest stages of lateral root primordium initiation in
maize primary root. Journal of Plant Growth Regulation 38, 83-92. 2019.
Indice de impacto: 2,672. Posicién en JCR (Plant Sciences): 63/234. Q2.

3. M.V. Alarcén; J. Salguero; P.G. Lloret. Auxin modulated initiation of lateral
roots is linked to Pericycle cells in maize. Frontiers in Plant Science. 10,
11. 2019. Indice de impacto: 5,754. Posicién en JCR (Plant Sciences):
17/235. Q1.

4, M.E. Molero de /\vi/a; M.V. Alarcon; D. Uriarte; L.A. Mancha; D. Moreno; J.
Francisco-Morcillo. Histochemical and immunohistochemical analysis of
enzymes involved in phenolic metabolism during berry development in Vitis
vinifera L. Protoplasma 256, 25-38. 20109. Indice de impacto: 3,356.
Posicion en JCR (Plant Sciences): 62/235. Q2.

5. M.V. Alarcon; J. Salguero. Transition zone cells reach G2 phase before
initiating elongation in maize root apex. Biology Open 6, 909-913. 2017.
Indice de impacto: 2,217. Posicién en JCR (Biology): 27/85. Q2. Blanco
Cipollone, Fernando. Investigador (CICYTEX).

1. I.S. Minas; F. Blanco-Cipollone; D. Sterle. Accurate non-destructive
prediction of peach fruit internal quality and physiological maturity with a
single scan using near infrared spectroscopy. Food Chemistry 335, 127626.
2021. Indice de impacto: 7,514. Posicién en JCR (Food Science and
Technology): 7/143. Q1.

2. M.J. MofAino; F. Blanco-Cipollone; A. Vivas; O.G. Bodelén; M.H. Prieto.
Evaluation of different deficit irrigation strategies in the late-maturing
Japanese plum cultivar 'Angeleno’. Agricultural Water Management 234,



106111. 2020. Indice de impacto: 4,516. Posicién en JCR (Agronomy):
12/91. Q1.

3. M. Cabrera-Banegil; N. Lavado, M.H. Prieto;, F. Blanco-Cipollone; M.].
Mofino, A. Muhoz de la Peha; I. Duran. Evolution of polyphenols content
in plum fruits (Prunus salicina) with harvesting time by second-order
excitation-emission fluorescence multivariate calibration. Microchemical
Journal 158, 105299. 2020. Indice de impacto: 4,824. Posicion en JCR
(Chemistry, Analytical): 16/87. Q1.

4. F. Blanco-Cipollone; M.J. Mondino; A. Vivas; A. Samperio; M.H. Prieto.
Long-term effects of irrigation regime on fruit development pattern of the
late-maturing 'Angeleno’ Japanese plum. European Journal of Agronomy
105, 157-167. 2019. Indice de impacto: 3,726. Posicion en JCR
(Agronomy): 12/91. Q1.

5. F. Blanco-Cipollone; S. Lourenco, J. Silvestre; N. Conceicao; M.J. MoAino;
A. Vivas;, M.I. Ferreira. Plant water status indicators for irrigation
scheduling associated with iso-and anisohydric behavior: Vine and plum
trees. Horticulturae 3, 47. 2017. Indice de impacto: 2,331. Posicién en JCR
(Horticulture): 8/37. Q1.

Campillo Torres, Carlos. Investigador (CICYTEX).

1. S. Millan; C. Campillo; J. Casadesus; J.M. Pérez-Rodriguez; M.H. Prieto.
Automatic irrigation scheduling on a hedgerow olive orchard using an
algorithm of water balance readjusted with soil moisture sensors. Sensors
20, 2526. 2020. Indice de impacto: 3,576. Posicién en JCR (Instruments
& Instrumentation): 14/64. Q1.

2. S. Millan; C. Campillo; A. Vivas; M.J. Mofiino; M.H. Prieto. Evaluation of
soil water content measurements with capacitance probes to support
irrigation scheduling in a "Red Beaut” Japanese plum orchard. Agronomy
10, 1757. 2020. Indice de impacto: 3,417. Posicién en JCR (Agronomy):
16/91. Q1.

3. S. Millan; J. Casadesus; C. Campillo; M.J. Mofino; M.H. Prieto. Using soil
moisture sensors for automated irrigation scheduling in a plum crop. Water
11, 2061. 2019. Indice de impacto: 2,544. Posicién en JCR (Water
Resources): 31/94. Q2.

4. F.J. Moral; F.J. Rebollo; C. Campillo; J.M. Serrano. Using an objective and
probabilistic model to delineate homogeneous zones in hedgerow olive
orchards. Soil & Tillage Research 194, 104308. 2019. Indice de impacto:
4,601. Posicion en JCR (Soil Science): 4/38. Q1.

5. R. Marti; M. Valcarcel; M. Leiva-Brondo; I. Lahoz; C. Campillo; S. Rosello;
J. Cebolla-Cornejo. Influence of controlled deficit irrigation on tomato
functional value. Food Chemistry 252, 250-257. 2018. Indice de impacto:
5,399. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 5/71. Q1.

Garcia Torres, Susana. Investigadora (CICYTEX).



1. S. Garcia-Torres, R. Contador, A. Ortiz, R. Ramirez; M.M. Lépez-Parra, D.
Tejerina. Physico-chemical and sensory characterization of sliced Iberian
Chorizo from raw material of three commercial categories and stability
during refrigerated storage packaged under vacuum and modified
atmospheres. Food Chemistry 354, 129490. 2021. Indice de impacto:
9,321. Posicién en JCR (Food Science and Technology): 8/144. Q1.

2. A. Ortiz; E. Gonzalez; S. Garcia-Torres; P. Gaspar; D. Tejerina. Do animal
slaughter age and pre-cure freezing have a significant impact on the quality
of Iberian dry-cured pork loin? Meat Science 179, 108531. 2021. Indice de
impacto: 5,209. Posicion en JCR (Food Science and Technology): 26/143.
Q1.

3. R. Contador; A. Ortiz; R. Ramirez; S. Garcia-Torres; M.M. Lopez Parra; D.
Tejerina. Physico-chemical and sensory qualities of Iberian sliced dry-cured
loins from various commercial categories and the effects of the type of
packaging and refrigeration time. LWT Food Science and Technology 141,
110876. 2021. Indice de impacto: 6,056. Posicién en JCR (Food Science
and Technology): 29/144. Q1.

4, A. Ortiz; S. Garcia-Torres; E. Gonzalez; E.J. de Pedro; P. Gaspar;
D. Tejerina. Quality traits of fresh and dry-cured loin from Iberian x Duroc
crossbred pig in the Montanera system according to slaughtering age. Meat
Science 170, 108242. 2020. Indice de impacto: 5,209. Posiciéon en JCR
(Food Science and Technology): 26/143. Q1.

5. C. Diaz; S. Garcia-Torres; A. Elghannam; D. Tejerina; F.J. Mesias; A. Ortiz.
Is production system a relevant attribute in consumers' food preferences?
The case of Iberian dry-cured ham in Spain. Meat Science 158, 107908.
2019. Indice de impacto: 3,644. Posicion en JCR (Food Science and
Technology): 16/144. Q1.

Guerra Velo, Engracia. Investigadora (CICYTEX).

1. B.I. Guerrero; M.E. Guerra; S. Herrera; P. Irisarri; A. Pina,; J. Rodrigo.
Genetic diversity and population structure of Japanese Plum-Type (hybrids
of P. salicina) accessions assessed by SSR markers. Agronomy 11, 1748.
2021. Indice de impacto: 3,417. Posicién en JCR (Agronomy): 16/91. Q1.
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